
北海道産 蝦夷鹿 ご案内
11月中旬より販売開始となります

サドル ¥3750/kg

ロース ¥4000/kg

丸モモ正肉 ¥2450/kg

ランイチ ¥2300/kg

内もも･シンタマ ¥2850/kg

外もも(脂無) ¥2300/kg

宮崎 南の島豚(永田農場)

焼酎粕をエサにすることにより、豚の

腸内環境が元気になります。 品種は

あぐー豚の脂の甘さとデュロック種の

赤身の柔らかさが特徴となります

ロース¥2600/㎏

バ ラ¥1400/㎏ ヒレ¥3000/㎏

肩スペアリブ¥1100/㎏

うで・もも ¥1000/㎏

鹿児島 志布志産

赤鶏さつま中抜

1.7k-2k=¥780/kg

おすすめ商品のご案内
HP:www.yama-sho.jp tel:03-3875-6044
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LOIN[ ] 3600/kg     

TENDERLOIN[ ]

PULMA[ ] 3700/kg(Њ 2t

SECRETO[ ] 3700/ (Њ 1t

＊ベジョータの生産屠
畜は12月～3月迄と厳
格に決められています。
来年の6月入荷を定期
でご希望のお客様はお
早めに弊社ご担当者ま
でご相談をお願い致し
ます。
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･霧島黒豚

ソーセージ50g

10本入 ¥2400/kg

･南の島豚

ソーセージ25g
（プレーンとハーブの2種）

500g入 ¥2200/kg

･宮崎県 南の島豚ベーコン

1p約1k¥2200/kg

南の島豚生ベーコン

1p約1k¥2200/kg

・和牛コンビーフ

(牝牛使用)約400g

¥3700/kg

(約1本1500円)
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・自社オリジナル 粗挽きウィンナー

チョリソー

1本約20ｇ・500g入＝¥1,250/ｋｇ
(1pc=約625円)

・国内加工

外国産牛豚合挽

ハンバーグパテ

1ﾊﾟｯｸ=2㎏ ¥1100/kg

・国内加工

外国産牛100%パテ

1ﾊﾟｯｸ=2㎏入¥1350/kg

Mosaico Iberico （ﾓｻｲｺ・ｲﾍﾞﾘｺ）

プルマ
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セクレト
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ȳɶɫȢɱ(1 ) ¥8000/kg

ȳɶɫȢɱў ¥8400/kg

ɨɔɫɶȷ(1 ) ¥6800/kg
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ɧɱȢȿ 1 ¥4800/kg

Ẇȉȉ 1 ¥3800/kg
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¥8000Л/kg

лф

1kg ў

¥8600Л/kg

1pc1kg＝¥1300/kg

1ｹｰｽ(10pc)＝¥13000/ｹｰｽ
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老鶏と上質な豚赤身で

丁寧にゆっくり仕上げ

ました、仕上げに金華

火腿を入れています。

価格は少し高めですが

レストランで採るスー

プより少し濃いめに仕

上げていますので様々

な用途にご使用になれ

ると思います。

自社の中国産金華火腿と

水のみで長時間蒸して仕

上げたスープとなります。

ほぼ脂は取のぞき、少し

濃い目に仕上げています

ので調整してお使い頂け

ればと思います。

北海道産のホルスタインの

経産牛の芯ひれとなります。

代替え商品とご案内となります。

・1本1.6-2kgの冷凍の芯ヒレ

・サイドのヒモを取り除いております
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価格：¥2400/kg

骨付リブサーロイン(1本) ¥5600/kg

骨付サーロイン・ひれ(1本)¥7500/kg

サーロイン（1本） ¥7200/kg

サーロイン切身（冷凍） ¥7500/kg

リブロース(1本) ¥5800/kg

ランイチ・シンタマ･内もも¥4500/kg

＊送料が別途かかります。

＊ご注文の翌週の納品となります
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1枚=約5kg

¥1100/kg

チルドɟȫȵȱ

ȿɩɇ ̂Ɏɧ
メキシコ産の皮付き豚バラが

チルドで定期的に入荷すること

になりました。数量に限りがご

ざいますので、早めにご注文

頂けますう願い致します。

金華火腿小分パック
*すね肉(赤枠)は入りません

￥6200/kg

現地工場にて火腿の風味

や食感が出来る限り残る

ように加熱しスープ以外

の料理にも使えるよう

なっています。

金華火腿1本ブロック
1本=7pc約6㎏ ￥5600/kg

阿波尾鶏は旨味と歯ごたえのバランスが人気の

地鶏です地養素を配合した飼料とオリーブ粕を

餌にしている阿波尾鶏は、そのオリーブの恵み

で凝縮された旨味を醸し出します。
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金華火腿蒸しスープ

1pc/500g＝¥1,400/pc

1ｹｰｽ(8pc)

＝¥11,200/ｹｰｽ


